PLEVNIK

Created

for making
extraordinary
dairy products

Ost kittel

Ost kittel fran Plevnik finns i flera olika storlekar: fran 50L och upp till 1000L. Det finns ocksa
mojlighet att vélja olika utférande pa enheten; Basic + eller Advance + eller Professional. Skill-

naden mellan dessa ar att Basic + modellen maste man manuellt kyla ner produkten.
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PLEVNIK

Plevnik
devices
for modern
cheese-makin
and successfu
cheese-making
stories

Utrustad med

e Nr 1 Mandverpanel MC500 med peks

e Nr 2 Energieffektiv. Upp till 30% lagre energ
och tre lager isolering 3

e Nr3 Ostharpor: specialdesignade, slipade och polerade for att underlatta smidig skarning.
¢ Nr 4 Enkel kontroll & rengdring. Snabbare rengdring tack vare ytbehandling 2R polish

e Nr 5 Mojlighet att utoka enhetens funktionalitet. For ett bredare utbud av mjolkprodukter
(ost, yoghurt, ostmassa, ricotta mm)

e Manuell fjarilsventil (tappkran)

e Omrorare for mjolk. Reglerbar hastighet

e Program i datorn: Upp till 12 program. For att blanda, vispa, pastorisera och kyla produkten
o 7 sprak i datorn: Engelska, Tyska, Italienska, Franska, Svenska, Slovenska och Ungerska.

e Temperatursensor

¢ Elektriska varmare

¢ Basic modell Manuell nedkylning med tappvatten eller kylvatten fran tank

e Advance + modell nedkylning max tryck 3BAR

Alrp Agentur AB Telefon: +46 40 321730 www.alrp.se
Rimfrostgatan 2B E-post: info@alrp.se
212 23 Malmé



Tillval:

ALRp Agentur AB

PLEVNIK) ©¢

e Automatisk ostharpa, ingar i Advance +

modell

e Omrorare for yoghurt eller ost
o Sats med 4st hjul

o Arbetsplattform. Enklare atkomst, hogre
urladdning och enkel dekantering av inne- _
hall for vidare bearbetning. Séker, effektiv/ 4
och ergonomisk processkontroll. |

e Ostbord

e Ostpress mm

e Drineringsgaller for ostmassa
« Vattenkylning, endast Advance + modell

« Easyfill Fyllningsmaskin for flaskor

Modell
SKH 50
SKH 100
SKH 200
SKH 300

SKH 500
SKH 650
SKH 850
SKH 1000

Behallare
50L

100L
200L
300L

500L

650L
850L
1000L

Matt diameter

545mm
745mm
845mm
1000mm

1125mm

1280mm
1400mm
1525mm

Temperatur
Max 90grader
Max 90grader
Max 100grader
Max 100grader

Max 100grader

Max 100grader
Max 100grader
Max 100grader
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Traditionell osttillverkning!
kopparyta som hjalper undertrycka

patogena organismer

Vikt
90kg
125kg
170kg
230kg

310kg
360kg
395kg
465kg

Spéanning

400V 50Hz 3Fas
400V 50Hz 3Fas
400V 50Hz 3Fas
400V 50Hz 3Fas

400V 50Hz 3Fas

400V 50Hz 3Fas
400V 50Hz 3Fas
400V 50Hz 3Fas

Effekt

4000W
6000W
12000W
15000W

20000wW

24000W
30000W
30000W



