(PLEVNIK)

Postoriusofor 200-650L

Vid pastorisering av mjolk varms den upp (max 100 grader) och kyles darefter ner till 4 gra-
der. En signal informerar nar cykeln gatt fardig. Darefter startar mognads konserveringsfasen.
Vid tillverkning av ost varms mjolken upp till 33 grader och darefter lagger man i startkultur
och lope. Nar mjolken har koagulerat skars ostmassan med ostharpan och vassle avskiljes.
Nar ostmassan blivit torr lagger man den i ostformar och later ostmassan sta i press.
Uppvarmning och nerkylning 6verfors termiskt direkt genom vaggarna pa tanken, vilket ger
en mycket god ekonomi och energibesparande.

100°c The wide temperature range of the device

A enables various treatment processes
o between 4 and 100 °C (pasteurization,
| fermentation, evaporation, maturing,

2°C cooling etc.).
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PLEVNIK

Utrustad med

e Manuell fjdrilsventil (tappkran)
e Manoverpanel MC500 med pekskarm 5"

e Omrorare for mjolk. Reglerbar hastighet

e Program i datorn: Upp till 12 program. For att blanda, @
vispa, pastOrisera och kyla produkten.

e 7 sprdk i datorn: Engelska, Tyska, Italienska,
Franska, Svenska, Slovenska och Ungerska.

e Temperatursensor

e Virmevixlare eller virmepump
e Kylenhet

e Luft- eller vattenkyld kondenser

e Delarna ar av livsmedelsgodkant material Standard omrorare

Alrp Agentur AB Telefon: +46 40 321730 www.alrp.se
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212 23 Malmé



PLEVNIK

Verswon med virmevixlore—EZZ & EVV

Verswon med virmepump —ETCZZ & ETCVV—
Rekommenderas!

Uppvarmning med virmepump/varmvaxlare sparar man upp till 70% mindre el
PH-enhetens kylenhet fungerar dven som en virmepump. Som sddan kan den anvandas

for att varma upp mjolk upp till 45 grader. Elektriska varmeelement anvands for att varma
mjolk over 45 grader. Vaxlingen mellan uppvarmning med virmepumpen och uppvarm-
ning med elektriska varmeelement sker automatiskt, det finns inget behov av anvandarin-

teraktion.
Luftkylda modeller EZZ, ETCZZ
EZZ —Elpatron varmer upp till 100grader. B -
Luftkylning ner till 40grader. Kylkompres- AIR . el

CONDENSER

sor kyler ner sedan till 5 grader.
ETCZZ—Viarmpumpen varmer upp till

45grader. Elpatron varmer sen upp till o J 2
=
k-

100grader. Luftkylning ner till 40grader.
Kylkompressor kyler sedan ner till 5grader

PH AIR
PASTEURIZER CONDENSER

Vattenkyld modeller
EVV, ETCVV - Under koylnmg .1.<an energi ?tervmnas. genom att
vattnet ateranvinds. Den forsta kylningen sker
direkt med kranvatten (detta vatten kan ocksa
lagras). Nar produkten nar en temperatur pa 45°
il C efter den forsta kylningen véxlar den till kom-
pressorkylning. I denna fas far vi en konstant

_________________________

temperatur pa kylvattnet under hela kyltiden pa
% ca 5°C, vilket, beroende pa primérforhallandena,
v \ % S varierar fran 42-48°C. (Under drift kan upp till
0,5 m3 uppvarmt vatten erhallas, vilket innebar
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WATER —~

BUFFER

PH HEAT
PASTEURIZER EXCHANGER TANK att étervimingen Ar ca 22 kW)

EVV —Elpatron varmer upp till 100grader.
Vattenkylning ner till 25grader. Kylkompressor
kyler ner sedan till 5 grader.

ETCVV —Viarmpumpen varmer upp till 45gra-
der. Elpatron varmer sen upp till 100grader.
Vattenkylning ner till 25grader. Kylkompressor
kyler sedan ner till 5grader



ALRp Agentur AB

Tillval:

e Manuell ostharpa 400x160 mm

e Omrorare for yoghurt eller ost

e DPolerad insida av tank lattare och snabb-

bare rengoring

e Arbetsplattform. Enklare atkomst, hogre
urladdning och enkel dekantering av in-
nehall for vidare bearbetning. Saker,
effektiv och ergonomisk processkontroll.

e Drineringsgaller for ostmassa
e Ostbord

e Ostpress

e Sats med 4st hjul

Modell Behallare |Matt diameter
PH 200 200L 820mm
PH 300 300L 1000mm
PH 500 500L 1120mm
PH 650 650L 1280mm

Temperatur

Max 100grader
Max 100grader
Max 100grader
Max 100grader
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Tillval —Omrdorare PRO for yoghurt/ost

Vikt

170kg
230kg
310kg
360kg

Spéanning

400V 50Hz 3Fas
400V 50Hz 3Fas
400V 50Hz 3Fas
400V 50Hz 3Fas

| G |

Effekt

18000W
24000W
36000W
45000W



