Estro
pastamaskin
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Med denna professionella maskin kan du bdde producera firsk pasta
Pastamaskinen Estro blandar degen och pressar ut den genom en pastadysa. Den klarar att
producera manga olika sorters pasta, genom att ldtt byta pastadysa. Maskinen passar utmarkt

for restauranger, hotell, matsalar, bagerier och matbutiker.

e Litt att anvinda och rengora

e  Elektronisk panel med knappval

o  Fliktsystem for torkning av pastan
e  Elektronisk kniv for kort pasta

e  Kniv for att skira pastan i laingder

e Delarna dr av livsmedelsgodkidnt material
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Pastadysor i antingen brons eller teflon -
For olika sorters pasta bl.a spagetti, taglia-
telle, fusilli, gnocchetti och maccheroni.
Gnocchi modul med mjol dispenser,

20 kg /timme

Pastadysor for lasagne

Rostfritt rullvagn

Pastabricka for torkning av pasta

Dupla maskin for ravoli

Pastadysa

Produktion
Behallare, kapacitet
Matt -B x D X H (cm)
El

Vikt

Utforande

Art Nr:
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75 mm diameter

Pasta 18kg / tim
4kg (mjol & vatska)
68 x 80 x 45

750W 400V 50Hz
3fas

65 kg
Rostfritt stal
ITA ESTRO



