MAT 212X
Mﬁ; MACHINES

Pastorisator—For glass, sorbet & mjolk

Italiensk pastoriseringsmaskin som ar latt att anvanda och som garanterar yttersta hygien.
Utrustad med modernt system som gor det mojligt att anpassa maskinens funktioner efter
behov och spara instdllningarna i olika program. Vissa modeller finns dven med enkla meka-

niska kontroller i "M"-versionen. Pastorisatorn ar perfekt for glassbaren eller for mjolkpasto-
risering. Maskinen har tva huvudfunktioner; pastorisering och kylforvaring.

Om MATRIX Argos

Vattenkyld eller luftkyld

Golvmodell med hjul

Hog pastorisering:

Uppvarmning till 85 °C, snabb kylning till +4 °C med konstant temperaturkontroll. Det
ar den mest anvanda pastoriseringscykeln for maximal minskning av bakterieméangden
Lag pastorisering;:

Uppvarmning till 65 °C, paus i 30 minuter och snabb kylning till +4 °C. Det ar en kanslig

pastoriseringscykel, lamplig for dggfria blandningar och som gor att de organoleptiska
egenskaperna hos farska ingredienser bevaras maximalt

Manuell tappkran
Manoverpanel med Tec Tronic system, mojlighet att programmera efter sina recept

Vertikal frysare/omroérare med mikromagnet som stoppar omroraren innan locket 6pp-
nas.
Delarna ir av livsmedelsgodkint material och dr litta att demontera fér rengdring.
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Tillval:

e Inverterteknik for steglos hastighetsre-
glering av omrdraren.

o Utan kylning fér automatisk glasspro-
duktion:
gar att koppla ihop med glassfrysare,
mognadstank for hog kapacitet och do-
sering.
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Teknisk information

Pastorisering

60L (90min.)
125L (90min.)
175L (90min.)

Kompressor

Hermetisk

Miljovanligt kylmedel

R404A

Dimensioner BxDxH mm

350 x 950 x 1030
520 x 950 x 1030
650 x 950 x 1030

Effekt sooow

12500W

15600W
Spanning 400V 50Hz 3Fas
Vikt 186kg

220 kg

248 kg
Utforande Rostfritt stal
Art Nr: MAT ARGOS 60

MAT ARGOS 130
MAT ARGOS 180

* = Maximal produktion vid en rumstemperatur om
15°C och produkttemperatur om 4°C




