- PLEVNIK

Pastorisator—PH100EZZ

En liten pastOriseringsmaskin som ar latt att an- ) Luftkyld
vanda och som garanterar yttersta hygien. Upp-

o Kompakt, golvmodell med hjul
varmning och nerkylning overfors termiskt direkt

Maskinen kan gora pastoriserad mjolk och

genom vaggarna pa tanken, vilket ger en mycket
yoghurt

god ekonomi och energibesparande. Maskinen har
tva huvudfunktioner; pastorisering och kylférva-
ring. PastOriseringsprogrammen varmer mjolken o Man kan stélla in och dndra temperaturer
(max 100 grader) och kyler den darefter till 4 gra-
der. Dérefter startar mognads/
konvserveringsfasen och mjélken héller en kon-
stant temperatur om 4 grader. Omroraren kan an-
vandas hela tiden eller i intervaller.

Enkel att anvanda!

och sedan spara alla instéllningar.

o Program i datorn:
- Upp till 10 program. For att blanda, vispa,
pastorisering, tvatta och kyla ner produkten.

o Utrustad med:
- Manuell tappkran.
- Manoverpanel med pekskarm

L\ - Omrorare
- Elektriska varmare med en virmepump

G o Delarna ar av livsmedelsgodkant material
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Tillval:

- Storre modeller som klarar ocksa att gora ost

och ricotta. PH200/PH300 Behallare 100L

Dimensioner BxDxH mm 780 x 840 x 1190

Effekt 9000W

Spéanning 400V 50Hz 3Fas
Vikt

Utférande Rostfritt stal

Art Nr: PLEV PH100EZZ

* = Maximal produktion vid en rumstemperatur om
15°C och produkttemperatur om 4°C

Storre modeller—PH200/PH300

Omrorare



